LA COCA DE CIRERA

El gust primaveral

La coca amb cireres és un altre dolg bonissim que es fa per Corpus. No és tradicié a Barcelona
pero si a Reus on no s’entén la festivitat de Corpus si no es menja o es fa “Coca amb cireres”. A
Tarragona i a tot el Baix Camp també és tradicional. Es menja especialment per Corpus pero també
durant els mesos de maig i juny, I'época de les cireres. Hi ha la controversia de com s’anomena la
coca. A Reus defensen que és “coca amb cireres” i no “coca de cireres”. Pero és tant bona una
com l'altra...

TUTORIAL DE LA COCA DE CIRERA
https://www.youtube.com/watch?v=MOTI7wPIPck

INGREDIENTS DE LA RECEPTA
e  Un grapat de cireres

e una mesura d’oli

una mesura de sucre

una mesura de vi blanc o dolg
una mesura de sucre

un sobre de llevat

250 gr. de farina aproximadament

PER SABER-NE MES
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https://www.youtube.com/watch?v=MOTI7wPIPck
http://www.festes.org/articles.php?id=1308
https://www.youtube.com/watch?v=5iC7EIGI-Do
http://www.festes.org/arxius/lacocaambcireres.pdf

